Porree-Kartoffel Suppe GARTNERE|

BLD

=

KRONACKER

1 Zwiebel
500 g Kartoffeln
1 Porreestange

2 EL Ol

11 Gemdisebriihe

Salz & Pfeffer

Muskat

halbieren und wiirfeln.

schalen und wiirfen.

putzen, waschen und in Ringe schneiden.

im Topf erhitzen, Zwiebeln, Kartoffeln und Porree ca. 4 Min. anbraten.
1 El. Porree aus dem Topf zum Garnieren beiseite stellen.

Dann das Gemuse mit

abléschen und ca. 20 Min. kécheln lassen.

Die Suppe pirieren und mit

sowie etwas

wirzen.

Dazu passt Baguette.
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