Buschbohnen-Steinchampignon-Gemiise GARTNERE|

BLD

=

KRONACKER

500 g Buschbohnen
300 g Champignons
2 Zwiebeln

200 g gewdrfelten Speck

2 El. Butter

150 ml Gemusebriihe

Salz & Pfeffer

Enden abschneiden und in ca. 4 cm lange Stlicke schneiden.
putzen und je nach GréRRe halbieren oder vierteln.

grob wirfeln

in einer Pfanne auslassen, die Zwiebel darin glasig diinsten.

Champignons und Bohnen fiir ca. 5 Min. mit braten.
zugeben und mit

abloschen.
Mit

abschmecken und nochmals fiir ca. 10 Min. kécheln lassen,
bis die Bohnen fertig sind.
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